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Quinta da Prelada 20 Years Old Tawny

Since 1756

Quinta da Prelada

 TypeTawny Port



Grape VarietiesTouriga Nacional, Touriga Franca, Tinta
Amarela and Tinta Roriz.

 AgeingA careful blend of port wines from different
harvests that have aged in oak casks, with an
average age of 20 years.

Tasting NotesDisplaying a balance of ripe fruit with aged
oak intensity. It's delicious served on its own,
slightly chilled with its clean golden color, the
aroma exhibits dried fruits. On the mouth has
a balanced sweetness.

Analysis

Bottle Info

www.douro4u.com/quinta-da-prelada

750 ml | 6 uni. | 7,2 kg

Alcohol : 20%
Residual sugars : 136 g/l

Total acidity : 5,1/l (as tartaric acid)
V.A. : 0,5 g/l (as acetic acid)

pH : 3,5
Dry extract : 156,0 g/l

Caloric value : 171 kcal/100ml

https://www.instagram.com/quintadaprelada/?hl=pt
https://www.facebook.com/quinta.vinhos
http://www.douro4u.com/quinta-da-prelada
http://www.douro4u.com/quinta-da-prelada
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Quinta da Prelada Tawny 20 Anos

Since 1756

Quinta da Prelada

TipoPorto Tawny

CastasTouriga Nacional, Touriga Franca, Tinta
Amarela e Tinta Roriz.

EnvelhecimentoCriteriosa mistura de vinhos do porto de
diferentes colheitas que envelheceram em
cascos de carvalho, com idade média de 20
anos.

Notas de ProvaDemonstrando um equilíbrio de fruta madura
com intensidade de carvalho envelhecido.
Com uma cor dourada limpa, o aroma exibe
frutas secas. Aroma exibe notas de frutos
secos.  Na boca tem uma doçura harmoniosa. 

Análise

Informação da Garrafa

www.douro4u.com/quinta-da-prelada

750 ml | 6 uni. | 7,2 kg

Álcool : 20%
Açúcares Residuais : 136 g/l

Acidez Total : 5,1/l (ácido tartárico)
A.V. : 0,5 g/l (ácido acético)

pH : 3,51
Extrato seco : 156,0 g/l

Valor Calórico : 171 kcal/100ml

https://www.instagram.com/quintadaprelada/?hl=pt
https://www.facebook.com/quinta.vinhos
http://www.douro4u.com/quinta-da-prelada
http://www.douro4u.com/quinta-da-prelada

