
Since 1756

Quinta da Prelada

Bright and deep green citrus color. With floral notes, orange and exotic
fruits, revealing its noble mineral character with all its freshness and
intensity. In the mouth, it is soft with a lively and persistant acidity.

QUINTA DA PRELADA BRANCO COLHEITA 2021

PRODUCTION

Grape Varieties

Vinification

Ageing

TASTING NOTES

Serve

Food Pairings

ANALYSIS
Alcohol : 13%
Residual sugars : 0,7 g/l
Total acidity :5,6 g/l (as tartaric acid)
V.A. : 0,5 g/l (as acetic acid)
pH : 3,3
Dry extract : 34 g/l
Caloric value : 90 kcal/100ml

LOGISTIC INFORMATION

Serve ideally between 10ºC and 13ºC.

Cod fish, citrus prawn salad or seafood on the grill, asian food.

5600361380015

Box
Weight

Pallet

Weight
Boxes/pallet

Pallet Height

Material Cardboard

Fermented in stainless steel vats at a temperature of 15ºC.

Stainless steel tank until bottling.

100
900 kg

1,65 m 

Bottle
Euro Pallet

Borgonha
Capacity 750 ml

Type

Barcode
Production

Exposure Conditions/Shelf: Protected from direct sunlight; avoid standing
position.

Nº bottles

3000 bottles

6

9 kg

Viosinho, Códega do Larinho, field blend.



Since 1756

Quinta da Prelada

Cor citrina verde brilhante e profunda. Com notas florais, laranja e frutas
exóticas, revelando o seu caráter mineral nobre toda a frescura e intensidade.
Na boca, fica macio com uma acidez viva e persistente.

PRODUÇÃO

Castas Viosinho, Códega do Larinho, castas variadas.

Vinificação

Envelhecimento

NOTAS DE PROVA

Servir

Harmonização

ANÁLISE INFORMAÇÃO LOGÍSTICA

Servir idealmente entre os 10ºC e os 13ºC.

Bacalhau, salada cítrica de camarão ou frutos do mar na grelha, comida asiática.

5600361380015

Caixa
Peso

Palete

Peso
Caixas/palete

Altura palete

Material Cartão

Cubas de inox até ao engarrafamento.

100
900 kg

1,65 m 

Garrafa
Europalete

Borgonha
Capacidade 750 ml

Tipo
Código de Barras

Produção

Condições de Exposição/Prateleira: Não deve estar exposto ao sol; deve evitar-se a
posição das garrafas ao alto.

Nº garrafas

3000 garrafas

6

Álcool : 13%
Açúcares Residuais : 0,7 g/l
Acidez Total: 5,6 g/l (ácido tartárico)
A.V. : 0,5 g/l (ácido acético)
pH : 3,3
Extrato Seco : 34 g/l
Valor Calórico : 90 kcal/100ml

9 kg

QUINTA DA PRELADA BRANCO COLHEITA 2021

Fermentação controlada a 15ºC em cubas de Inox.


