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QUINTA DO POCO DO LOBO

ESPUMANTE TINTO BRUTO - COLHEITA 2018
Regido
Beira Atlantico IGP

Castas
Baga (40%), Touriga-Nacional (30%) e Cabernet Sauvignon
(30%), criadas na Quinta do Pogo do Lobo.

Vinificacao
As uvas colhidas no momento ideal de maturagao para a
elaboragao do vinho base para espumante, fermentaram,
apods desengace total, em cuba de ago inoxidavel a
temperatura controlada, ao que se seguiu, depois da
desencuba, a fermentacdo malolactica. A elaboragdo,
seguindo o método classico, iniciou-se no fim de 2019 il
com a tiragem, tendo a refermentacdo decorrido em cave ARGl
durante 24 dias a 14 °C, ao que se seguiu um periodo de favES S0
estagio em garrafa, sobre borras, de 12 meses. b - s B
A

ANALISE SENSORIAL

Cor

Rubi.

Aroma

Intenso, com notas dominantes de frutos negros do
bosque, notas balsamicas e anisadas, bem como nuances
vegetais e apimentadas caracteristicas da casta Cabernet

Sauvignon.
Sabor

Possui um ataque delicado e fresco, uma acidez moderada
e boa persisténcia gustativa.

ANALISE FISICO-QUIMICA

Sobrepressdo (bar): 7,0

Alcool (% vol.): 13,0

Acidez volatil (g acético/l): 0,38

Acidez total (g tartarico/l): 51

AcUcares totais (g/l): 6,2

SO, Total (mg/l): 57

Consumir oleTA
10/12 oC

rogo DO LOBO
Potencial de envelhecimento
2/3 anos apos dégorgement

ES' PUM_ANTE BRUTO
2018

Pratos recomendados ‘ ‘
Peixes gordos, carnes vermelhas grelhadas ou assadas, [RElmEa
bem como outras carnes bem condimentadas.

Prémios
Nao foi apresentado a concursos.



