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SERRA OCA — CASTELAO 2019

Marca: Serra Oca

Tipo: Tinto

‘oase jien shnmaris

Ano de Colheita: 2019

Castas: Castelao (100%)

QUINTA DO OLIVAL DA MURTA

Regido: Lisboa Sub-regido:
Obidos

SERRA

CASTELAD UCA'W Classificacao:
Vinho de Mesa

Producéo (n° de garrafas):
570 de 0.75 L, numeradas

Data de engarrafamento:
Julho, 2020

Produtor: Quinta do Olival da
Murta / Marvéogest, Lda

Vinificacdo: Desengace total sem esmagamento, fermentacédo em lagar

aberto com leveduras espontaneas. Curtimenta durante 5 dias. Endlogo: Rodrigo Martins
Mergulhia da manta suave e manual. Prensagem em prensa vertical. )
Concluséo da fermentacdo em cuba inox. Adicdo minima de Alcool (% vol.): 13°

metabissulfito de potassio (sulfuroso). e (gl - & ) 6.1
cidez total (g/l — &c. tart.): 6.

Estagio: Estagio em barricas de carvalho francés usado, durante 10

pH: 3.53
meses.
Acucares residuais (g/l): 2.1
Cor: Rubi Clima: Microclima criado entre a
brisa Atlantica e a Serra de
Aroma: Fruta vermelha Montejunto, com nevoeiros
_ _ - matinais ao longo do ano e
Sabor: Ameixa, cereja, muito intenso e fresco pluviosidade alta
Final de boca: Médio e elegante Solo: Calcério e estrutura franco-
argilosa

Temperatura aconselhada (°C): 10 - 16

. _ . _ Viticultura: 3° ano em conversao
Indicag6es gastrondémicas: Indicado para acompanhar refeicées para agricultura biolégica

ligeiras

Vindima: Manual, para caixas
Consumo: Produto natural, recomenda-se decantacéo
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