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@) U Marca: Serra Oca

o

) SE) Tipo: Branco

< e Ano de Colheita: 2019

E o

= L Castas: Arinto (50%), Fernéo Pires

2 0 (47%), Moscatel Graddo (3%)

o
Regido: Lisboa Sub-regiao:
Obidos
Classificacéo (origem):
Vinho de Mesa
Producéo (n° de garrafas):
2976 de 75 cl, numeradas

e Data de engarrafamento:

Julho, 2020
Produtor: Quinta do Olival da

Vinificacdo: Desengace total sem esmagamento, fermentacédo em lagar Murta / Marvaogest

das 3 castas em separado, com leveduras espontaneas. Arinto e Fernao

Pires com maceracgéao pelicular e fermentacao em barrica. Moscatel com Endlogo: Rodrigo Martins

curtimenta completa (estilo orange wine). Adicdo minima de i

metabissultito de potassio (sulfuroso). Alcool (% vol.): 13°

Estagio: Parte do lote estagiou em barricas usadas de carvalho francés AR L () = B, TR S

e restante parte do lote com estagio em Inox. pH: 3.10

AcuUcares residuais (g/l): 1.8
Cor: Amarelo palha

Clima: Microclima criado entre a

Aroma: Mineral, notas florais, notas vegetais e de fruto seco brisa Atlantica e a Serra de
- Montejunto, com nevoeiros
Sabor: Muito intenso e fresco matinais ao longo do ano e

pluviosidade alta
Final de boca: Prolongado e agradavel

Solo: Calcario e estrutura franco-

Temperatura aconselhada (°C): 10 - 12 argilosa

IndicacOes gastrondmicas: Perfil versatil, para pratos de intensidade Viticultura: 3° ano em conversao
média a forte, peixes gordos e algumas carnes para agricultura biologica
Consumo: Recomenda-se decantagao Vindima: Manual, para caixas

QUINTA DO OLIVAL DA MURTA, 2550-451 Cadaval - Portugal +351 916 471 885

quintadoolivaldamurta.pt | geral@quintadoolivaldamurta.pt
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