
 

 

 

 

 

 

Maria Papoila Sauvignon Blanc 

 

Minho 

Produtor: Lua Cheia - SAVEN 
Enólogo: Francisco Baptista 
Castas: Sauvignon Blanc. 
Ano: 2018 
Vinificação: Desengace, prensagem pneumática e maceração prolongada a temperaturas 
controladas 
Solo: Solo granítico 
Clima: Clima húmido 
Cor: Verde claro 
Aroma: Aroma elegante e intenso 
Sabor: Na boca, mineralidade com final tropical. É um vinho com acidez equilibrada 
Notas Finais: Final persistente 
Gastronomia: Excelente como aperitivo e ideal para acompanhar comida mediterrânica, 
peixes e mariscos. 
Álcool:11,5% 
Acidez: 6,3 gr / L 
Açúcar residual: <1,5 gr / L 
pH: 3,40 
 
Região: Regional - Minho 

Localizada no noroeste de Portugal, a região está exposta ao mar a oeste e às montanhas a 
leste. 

O clima é particularmente diferente de outras regiões vinícolas do país, com altos níveis de 
precipitação e umidade, e longos períodos de neblina e baixas temperaturas. 

 

 


