HERDADE

PEGOS CLAROS

Reserva 2016

preenche uma agradavel noite de lazer, em boa companhia.

Vinhas histéricas com uma média de 70 anos. Uvas pisadas a pé no primeiro dia. Fermentagio parcial com engaco em lagar. Estagia em barricas
usadas de carvalho francés. Pegos Claros Reserva destaca-se pela elegancia e personalidade. EE um 6ptimo parceiro gastronémico, mas também

Origem: DOP Palmela.

Endlogo: Bernardo Cabral.

Castas: Castelao.

Ano: 2016.

Vinificag¢do: Vindima manual e transporte em pequenas caixas
de 20kg. Pisa a pé e fermentagao tradicional em lagar aberto com
30% de engaco.

Estagio: 12 meses em barricas usadas de carvalho francés.
Engarrafamento: Engarrafado em Maio de 2020.

Solo e clima: Solo arenoso. Clima mediterranico-continental.

HERDADE DE PEGOS CLAROS - 2985-120 Santo Isidro de Pegdes - Portugal . T: +351 265 898 557.. M: +351 919 797 661
ESCRITORIO - Campo Grande, 35-3A, 1700-087 Lisbon - Portugal . T: +351 216 045 252.. M: +351 919 797 677

Cor: Rubi.

Aroma: Amoras pretas, groselha vermelha e algum mentol,
complexadas com ligeiro abaunilhado, tostados e tabaco.
Boca: Rico com taninos macios, equilibrados com uma acidez
agradavel. Mantém uma longa persisténcia.

Gastronomia: Carnes grelhadas e assados de peixe e carne.
Alcool: 13,79%.

Acidez total: 4,9 g/1.

Acucar total: 0,9 g/1.

pH: 3.67.

. Email: admin.pegosclaros@mail.telepac.pt
Facebook: www.facebook.com/pegosclaros/
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