QUINTA DO

UME

DOURO

QUINTA DO CUME RED RESERVA 2015

REGIAO: Douro
SOLO: Xisto

CASTAS: 40% Touriga Franca, 30% Vinhas Velhas, 20% Touriga
Nacional e 10% Tinta Roriz

ALcooL: 13,5%

pH: 3.66

ACIDEZ TOTAL: 4.9 g/L
ACIDEZ VOLATIL: 0,6 g/L

ACUCAR RESIDUAL: 0,6 g/L

PRODUGAO: 6452 garrafas de 750ml e 100 Magnums
(ENGARRAFAMENTO: 22/09/18)

QUINTA DO
VINIFICAGAO: Em cubas de inox a uma temperatura constante C UME

de 242 C DOURO

honra aqueles que o produziram, mas tambin

sveniente dos terrenos mais baixos de Provescnds,

transformando as uvas na sua maior ¢ melhor expressio.

bitusique red wine, arising from the lowest vineyards of the anciet lont

. . . [ Provesende, is produced by tramsforming the grapes into their s
ENVELHECIMENTO: 50% do lote final estagia em barricas de blimbnd b e
carvalho francés de 225L durante 6 meses TINTO «RED
T LI T
RESERVA

2015

NOTAS DE PROVA: Cor rubi intensa com notas intensas de
frutos pretos, lembrando cerejas e ameixas pretas. Apresenta
notas de madeira bem casasa e especiarias, com um leve toque
fumado e um final de chocolate amargo. Na boca, excelente
concentracio e frescura. E um vinho elegante com um final
longo e persistente.

WINEMAKER: Jean-Hugues Gros




