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GOBLET CLARETE 2016

Origem: Uvas provenientes de vinhas velhas no Planalto Mirandés, a
mais de 600 metros de altitude, com solos xistosos, tendo varias
exposicoes diferentes.

Castas: Vinhas velhas, com predominancia de Marufo, Bastardo e
Tinta Gorda.

Vinificagcao: Vindima manual em caixas de 20Kg. Recepg¢do com
desengace parcial e esmagamento suave. Fermentacao com
leveduras indigenas em cubas de inox, sem demasiada extracao.

Estagio: 12 meses em barricas velhas de carvalho portugués.
Data de Engarrafamento: Novembro de 2019.

Nota de Prova: Cor ruby aberta, translucido. Aroma delicado com
frutos vermelhos frescos numa primeira instancia, ampliando a um
ligeiro fumeiro. No palato muito fresco e ligeiro com acidez e taninos

muito cumplices, final de boca longo e mineral.
Parametros Analiticos:
Alcool: 10,5 %

Acidez Total: 52 g/dm:
pH: 346

Acucares Residuais: 0,6 g/L



