Zedda tinto 2014 G'D HERDADE » CEBOLAL

O vinho e a musica sdo uma “Arte” que vivem entrelacados desde sempre. No Festival de Musica Sacra do Baixo
Alentejo, “Terras Sem Sombra”, de 2 de Abril de 2016, na Igreja Matriz de Santiago Maior de Santiago do Cacém,
tivemos o privilégio de ter connosco o grande Maestro Alberto Zedda a dirigir “La Petite Messe Solennelle” de
Rossini. Neste festival, Luis Mota Capitdo endlogo e produtor da Herdade do Cebolal, sugere ao Alberto Zedda
desenvolver um vinho com o seu nome que representa a arte latino dentro de um néctar. Os dois artistas
queriam demonstrar um intercdmbio entre Portugal e Itdlia levam a cabo esta parceria, de Arte musical e Arte

vinica.
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Regido: Peninsula de Setubal

Castas: Touriga Nacional, Petit Verdot, Alicante Bouschet e Merlot
Vinificagdo: A vindima foi feita em meados de Setembro e inicio de
Outubro de acordo com as condigBes climaticas e a maturagao das
uvas. Os cachos foram selecionados e apanhados a mao. Durante um
ano o vinho fermentou em lagares de “adobo ou barro”, estagiando
em cubas de inox durante 4 a 5 meses.

Envelhecimento: Estagiou durante 36 meses em barricas de carvalho
francés e um ano em garrafa.

Produgao (Actualizada Janeiro 2021): 1955 garrafas

Notas de Prova: O vinho apresenta-se com cor violeta profunda, no
nariz é distinto e poderoso. Revela classe e complexidade que
deslumbra repentinamente. Contem aroma e sabor a frutos
vermelhos bem maduros, floral e taninos firmes e jovens, com bom
final de boca. E um vinho complexo, estruturado, volumoso com bom
potencial de evolugdo na garrafa.

Gastronomia: Pratos intensos, carnes vermelhas. Queijos secos e
curados.

Temperatura Recomendada: servir entre 142 e 162

Produtor: Isabel Lufinha Mota Capitdo

Endlogos: Luis Mota Capitdo e Antdnio José Saramago
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