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Lufinha 100 | 10 Branco

Este vinho vem fazer a ponte entre passado e o presente: o 100 representa o centenario do nascimento
do meu avd Antonio Lufinha e o 10 refere-se aos 10 anos do neto Luis Lufinha Mota Capitdo responsavel
pelo Projecto - Herdade do Cebolal. O simbolo labirintico circular do rétulo representa a "Pedra de
Lufinha", testemunho neolitico encontrada na Serra do Caramulo. Esta pedra estd relacionada com a parte

holistica e com a nossa filosofia de trabalho agricola.

Ano: Lote 1994 a 1999 (No rotulo ndo aparece ano de colheita)
i? Castas: Ferndo Pires e Arinto
Vinificagdo: Este vinho branco foi produzido nos anos noventa por
trés Anténios (Antdnio Lufinha - o meu avo "32 geracgdo de
produtores", Antdnio Saramago - a época o endlogo da herdade,
Anténio Lourengo - adegueiro).
As uvas foram colhidas no final do més de Agosto, fermentaram
em contacto com as peliculas durante alguns dias em lagares de
barro e terminaram a fermentacgdo alcodlica em barrica de
carvalho francés bastante antigas.
Passados cerca de 18 a 20 anos o neto Luis Lufinha Mota Capitdo
realizou o lote de varias colheitas de forma a testemunhar o

passado, o presento e o futuro de um vinho, falando de praticas

agrondmicas e enoldgicas amigas do ambiente.

Caracterizagdo do Vinho: Este vinho branco apresenta uma cor
dourada, ja com umas nuances oxidadas devido a sua idade. No
nariz apresenta notas fumadas, lembrando folha de tabaco, grao
de café e por fim algumas notas doces, mel e marmelo. Na boca é
um vinho cheio de vida, com uma acidez, frescura que representa
um clima atlantico e uma complexidade que mostra o caracter
- mediterranico.

Gastronomia: Pratos de caga de pena, Pratos de peixe - bacalhau,

Queijos fortes.
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