CASA DE PACOS
RESERVA ESPECIAL

2019
C A S A d P A O S Este vinho, langado em 2023, celebra os 30 anos da constituicdo formal da sociedade Quinta de Pagos
C em 1993, é um vinho que reproduz muitas das técnicas ancestrais usadas na quinta de pagos no seu

passado de 500 anos a produzir vinhos.

ENOLOGIA - Rui Cunha. VITICULTURA - Luis C. Menezes

Casta: Arinto, Loureiro e outras

Vinhas: proveniente das nossas melhores parcelas da Quinta de Pacos e da Quinta da Cotovia, em
Barcelos de vinhas com idades entre os 20 e os 30 anos de idade. A adega fica na Quinta de Pagos, em

2019 Rio Covo, St? Eulalia, Barcelos. A produgéo de uva adota as praticas de sustentabilidade ambiental da
RESERVA ESPECIAL UE de *Produgéo Integrada”. @&

ENGARRAFADO NA PROPRIEDADE - ESTATE BOTTLED

Solo: Os solos sdo de origem granitica de grdo médio, arenoso e rico em quartzo e esta a uma altitude
média de cerca de 80m.

Clima; verdo morno, seco € com poucas nuvens; o inverno & fresco, com precipitagdo e céu
parcialmente encoberto, de influéncia atlantica (entre 13 e 15 Km do mar). A temperatura varia em
média entre 5 °C a 27 °C e raramente ¢ inferior a -2 °C ou superior a 35 °C.

A familia proprietaria da Quinta de Pagos possui uma tradi¢do secular na produgéo Enologia: Fermentago e estagio parcial em borra e Batonnage e 50% do lote fermentou e estagiou em
de vinho desde o século XVI e 16 geragbes. Em 1876 o vinho da Quinta foi ja barricas usadas de carvalho francés durante 16 meses tendo feito a fermentagéo malolatica. Estagio em
premiado nos EUA, em Filadelfia em 1876 (o prémio mais antigo da regido). A adega garrafa durante 28 meses antes do seu langamento no mercado. Sem estabilizagao tartérica. Nao foram
situa-se ao lado das vinhas da Quinta de Pagos, na frequesia de Rio Cévo, Sta. utilizados produtos de origem animal.

Eulalia, Barcelos, Portugal. NOTAS DE PROVA

Aspeto: Limpido, cor palha aberto.
Aroma: Citrico, folha de limoeiro, madeira bem integrada com algum fumado

Sabor: citrico (lima, folha de limoeiro), cremoso, algum fruto seco, a denotar a madeira e uma boa
evolugao.

Caracteristicas Fisico-quimicas:

Alcool 12,6%

Acidez 484l

Aglicares residuais | <1,5g/1

pH 3,39

Potencial de envelhecimento: 15+anos

Codigo EAN: 560 6681 20001 9 / Peso da caixa de 6 garrafas: 8,4 kg / Dimensdes: 300x280x190 mm



